
Vorspeisen 


Kürbis Cremesuppe Fr. 13.70 
mit Croutons und Roschinken-Chips	 	 	 	
	 


Nüssli-Salat Fr. 14.70 
mit lauwarmen Pilzen, Speck und gekochtem Ei 		 	 


Für unsere Vegetarier 
Sunnezirkel Herbstteller Fr. 26.70 
mit Butterspätzle, Rotkraut mit Kastanien,	 kl. 21.70

Rosenkohl, dazu Rotweinbirne und Apfel mit Preiselbeeren	
	 	 


Försterinnentöpfli Fr. 25.70 
Spätzle mit frischem Pilzragout	 	 	 kl. 20.70 	
	 	 	 	 


Auf Vorbestellung ab 2 Personen 
Zarter Rehrücken „Mirza!" p.P. Fr. 59.70 
an feiner Wildrahmsauce mit Calvados	 	 	 	 


Dieses Gericht ist reich garniert und Beilagen nach Wahl sind im Preis inbegriffen. 

Inkl. MwSt. 



Die Jagd Hits des Chefs 
Rehpfeffer „Jäger Art! Fr. 35.70 
mit Butterspätzle, Rotkraut mit Kastanien,	 kl. 30.70 

Rosenkohl, Früchte und Preiselbeeren


Zarte Rehschnitzel „Diana! Fr. 42.70

an feiner Wildrahmsauce, dazu Butterspätzle,	 kl. 36.70	
Rotkraut mit Kastanien, Rosenkohl, Früchte 

und Preiselbeeren


Reh-Geschnetzeltes Fr. 41.70  
an sämiger Wildrahmsauce dazu Butterspätzle,	 kl. 36.70	
Rotkraut mit Kastanien, Rosenkohl, Früchte 

und Preiselbeeren	 


Wildhackbraten Fr. 31.70 
an feiner Wildsauce, dazu Kartoffelstock,	 kl. 26.70	
Rotkraut mit Kastanien, Rosenkohl, Früchte 

und Preiselbeeren


Hirschfilet vom Grill Fr. 48.70

im Kräutermantel an feiner Wildrahmsauce, dazu 
Butterspätzle,Rotkraut mit Kastanien, Rosenkohl, 

Früchte und Preiselbeeren


Gebratener Rehrücken Fr. 42.70

an feiner Wildrahmsauce, dazu Butterspätzle,	 kl. 37.70	
Rotkraut mit Kastanien, Rosenkohl, Früchte 

und Preiselbeeren


Herbstliche Dessert  
Vermicelles mit Rahm / klein Fr. 11.00 / 8.00

Nesselrode / klein Fr. 12.00 / 7.50

Heisse Beeren mit Vanilleglace Fr. 12.50





